Verschenken Sie ein
paar schone Stunden.
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Warme Kiiche
dienstags - samstags
11.30 - 14.00 Uhr
& 17.00 - 21.00 Uhr.
sonntags & Feiertage |
11.30 - 14.30 Uhr
& 17.00 - 20.30 Uhr.
Montag Ruhetag.

Bahnhofstr. 9
52538 Gangelt-Birgden
Tel: (+49) 02454 - 969 41 41
Fax: (+49) 02454 - 969 41 43

www.restaurant-dalmacija-birgden.de |

Wir stellen Geschenk-Gutscheine
fur Sie aus!




10.
11.
12.
13.

21.

22.

23.

24.

29,

26.

. Aperol Spritz 0,21 6,90 4. Martini
. Hugo 0,21 6,60 5. Julischka

Sherry 0,5cl 3,60 6. Glas Sekt
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Tomatencremesuppe mit Crottons

Hithnersuppe

Ungarische Gulaschsuppe
Franzosische Zwiebelsuppe

Tomate Mozzarella
in Vinaigrette-Dressing mit Basilikum

Baguette

mit Krauterbutter und Aioli

“Warme (“7@061}4%

Calamari gegrillt
auf Feldsalat mit Balsamico-Dressing

Gefiillte Champignonkopfe

mit Scampi, Spinat und Kése' tiberbacken

Panierter Schafskase
mit Baguettebrot

Panierter Camembert
mit Preiselbeeren, Butter und Baguettebrot

0,5cl
0,4cl
0,11

3,60
4,50
3,60

4,80
5,80
5,80
5,80

8,50

3,50

12,50
12,50
9,80

9,50
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40.

41.

42.

QL‘Z’Z unsece % 7 (ohne Salat)

Putenschnitzel ,paniert” 8,50
mit Pommes frites
Spaghetti 7,00
mit Tomatensauce
Chicken Nuggets 7,20

mit Pommes frites
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Vegetarischer Teller 14,80
mit Gemiise, paniertem Schafskdse und Butterchampignons
Tagliatelle 12,50

mit Broccoli und Sahnesauce

Salate

Saisonsalat 13,50

mit gebratenen Putenstreifen

Salatteller ,Dalmacija“ nach Art des Hauses 14,50

Unsere Salate servieren wir lhnen wahlweise
mit Joghurtdressing oder Vinaigrette-Dressing
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Putenschnitzel ,Pariser Art* 14,60
mit Champignonsauce und Salzkartoffeln

Damenteller 14,90
Putensteaks mit Pfirsich!!, Sauce Hollandaise und Kroketten

Herrenteller 16,90

Schweinesteak und Rindsteak mit gebratenen Champignons,
Zwiebeln und Rosti

- Zu den Gerichten 40-42 gehort ein Salat -

Wahlen Sie nach Herzenslust an unserer Salatbar und stellen Sie sich Ihren Salat selbst zusammen.
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46. Ungarischer Saftgulasch 16,40
mit Spéatzle

47. Pfefferpfanne 19,80
Hiiftsteak in der Pfanne gebraten, mit Pfeffersauce,
dazu Potato Wedges

50. Spaghetti ,Dalmacija” 14,50

mit Scampi in Tomatenknoblauchsauce

51. Tagliatelle ,Lachs” 16,50

in WeiBweinsauce

- Zu jedem Hauptgericht gehort ein Salat -

Waihlen Sie nach Herzenslust an unserer Salatbar und stellen Sie sich Ihren Salat selbst zusammen.

Liebe Giste, sollten Sie von Allergien betroffen sein, melden Sie sich bitte. Unsere separate
Allergikerkarte gibt Ihnen Auskunft iiber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.

1 mit Farbstoff 6 mit SiiBungsmittel 11 Steinobst kénnte Reststeine enthalten

2 mit Konservierungsstoff 7 geschwefelt 12 In Fischfilets kdnnten Reste von Griiten enthalten sein
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat 13 Nitritpokelsalz )

4 mit Geschmacksverstirker 9 enthilt eine Phenylalaninquelle 35 Speisen nur zum sofortigen Verzehr )

5 koffeinhaltig 10 chininhaltig * Unsere Krauterbutter enthilt etwas Margarine

Sonstige Verbraucherhinweise sind beim Personal einzusehen.
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65. Putensteak ,Split” 17,50

mit Pfirsich!!, Sauce Béarnaise und Kroketten

66. Putenschnitzel ,Pariser Art" 17,50
mit Champignonsauce, Gemiise und Salzkartoffeln

67. Putensteak ,Spinaci” 17,50
mit Spinat und Kése! iberbacken, dazu Kroketten

68. Putenschnitzel ,Hawaii" 17,50

mit Sauce Hollandaise, Ananas und Banane, dazu Kroketten

70. Gegrillte Dorade 23,50
mit Spinat, Petersilienkartoffeln und Olivendl-Knoblauchsauce

71. Lachsfilet!? 24,50
mit Spinat, Petersilienkartoffeln und Olivenél-Knoblauchsauce

73. Calamari vom Grill 16,90
mit Bratkartoffeln und Knoblauch-Olivenél

74. Scampi gegrillt 19,50
mit Knoblauch-Olivenél und Baguettebrot

75. Fischplatte fiir 2 Personen 59,80
Lachsfilet!?, Schollenfilet'?, Scampi und Calamari,
dazu Spinat und Salzkartoffeln

wa cormn ng@@

80. Medaillons ,Marco-Polo* 18,80
mit Ananas, Sauce Hollandaise und Kése! tiberbacken, dazu Pommes frites

81. Medaillons ,Pfeffer” 18,50
mit Pfeffersauce und Rosmarinkartoffeln

82. Medaillons ,Champignon® 18,80
mit Champignonsauce und Kése! iberbacken, dazu Gemiise und Kroketten

83. Medaillons ,Zigeuner Art" 18,80
mit Zigeunersauce, dazu Pommes frites

84. Schweinefilet 19,50

mit Sauce Hollandaise, dazu Gemiise und Kroketten

- Zu jedem Hauptgericht gehort ein Salat -

Wahlen Sie nach Herzenslust an unserer Salatbar und stellen Sie sich Ihren Salat selbst zusammen.



%M Cf M ca. 250g

Englisch = blutig gebraten, Medium = rosa gebraten, Well Done = durchgebraten

85. Hiiftsteak 21,80
mit Krauterbutter und Folienkartoffel

86. Hiftsteak ,Holsteiner” 23,30
mit Spiegelei, Speck!?® und Bratkartoffeln

87. Hiiftsteak 23,30
mit Rostzwiebeln, dazu Potato Wedges

88. Rumpsteak ,Pfeffer” 26,50
mit Pfeffersauce, gebratenem Gemiise und Potato Wedges

89. Rumpsteak , Texas" 28,80
mit Champignons, Rostzwiebeln und Speck'® dazu Pommes frites

90. Rumpsteak ,Zwiebel” 28,50
mit gerdsteten Zwiebeln und Bratkartoffeln

91. Rumpsteak ,Natur” 27,50

dazu Krauterbutter und Potato Wedges

92. Lustiger Bosnijak 28,80

gefiillt mit Kase! und gekochtem Schinken!?3, dazu Pommes frites und Djuvecreis
Bei Anderung der Beilage berechnen wir einen Aufpreis von 2€

- Zu jedem Hauptgericht gehort ein Salat -

Wahlen Sie nach Herzenslust an unserer Salatbar und stellen Sie sich Ihren Salat selbst zusammen.

@e@)m & Saucen

149. Prinzessbohnen 4,50 161. Sauce Hollandaise 3,50
150. Pommes frites 3,20 162. Sauce Béarnaise 3,50
151. Kroketten 3,20 163. Pfeffersauce 3,50
152. Bratkartoffeln 4,50 164. Rahmsauce 3,50
153. Salzkartoffeln 3,50 165. Ajvar 1,50
154. Gemiise 4,00 166. Ketchup 0,90
155. Folienkartoffel 4,50 167. Mayonnaise 0,90
156. Djuvecreis 4,00 168. Gebratenes Gemiise 5,50
157. Blattspinat 4,20 169. Zigeunersauce 3,90
158. Champignons 4,50

159. Rosti 4,00

160. Salat vom Salatbuffet 5,00
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95. Schnitzel ,Wiener Art” 13,90
mit Pommes frites

96. Schnitzel ,Zigeuner Art” paniert 15,50
mit Pommes frites

97. Champignonschnitzel ,paniert” 15,90
mit Champignonsauce und Pommes frites

98. Holsteiner Schnitzel 16,80
mit Spiegelei und Speck!3, dazu Bratkartoffeln

99. Cordon-Bleu 17,50
mit Pommes frites

100. Texasschnitzel ,paniert” 16,90

mit Champignons, Zwiebeln und Speck!® dazu Gemiise und Rosti

Hwabiselie ygm%%

101. Cevapcici 13,50
mit Pommes frites und Djuvecreis

102. Pola-Pola 14,80
4 Cevapcici, 1 Fleisch-Spie3 mit Pommes frites und Djuvecreis

103. Grillteller 16,90

SpieB3, Schweinesteak, Pljeskavica, Cevapcici
mit Pommes frites und Djuvecreis

104. Rauberspiel 18,90

Pljeskavica, Schweinesteak, Rinderleber, Speck'3, Hiiftsteak
mit Rostzwiebeln, dazu Pommes frites und Djuvecreis

105. Leber vom Grill 13,80
Rinderleber mit gerdsteten Zwiebeln, Speck!® und Bratkartoffeln
106. Leber ,Mediterrane Art" 17,80

Kalbsleber mit feiner Knoblauchsauce
dazu Salzkartoffeln

107. Pljeskavica ,a la Ruda“ 16,90
2 kleine Hacksteaks, gefiillt mit Schafskése
dazu gerdstete Zwiebeln, Pommes frites und Djuvecreis

- Zu jedem Hauptgericht gehort ein Salat -

Wahlen Sie nach Herzenslust an unserer Salatbar und stellen Sie sich Ihren Salat selbst zusammen.



110. ,Haus-Derichs® Platte fiir 2 Personen 54,00

Schweinefilet, Rumpsteak, Cordon-Bleu, Putensteak
mit Prinzessbohnen, Champignons und Bratkartoffeln, dazu Sauce Béarnaise

111. Haus-Platte ,Kroatien“ fiir 2 Personen 41,50
Spie3 mit paniertem Schnitzel, Cevapcici, Rinderleber, Pljeskavica, Speck!?,
paniertem Schafskése, dazu Pommes frites und Djuvecreis

- Zu jedem Hauptgericht gehort ein Salat -

Waihlen Sie nach Herzenslust an unserer Salatbar und stellen Sie sich Ihren Salat selbst zusammen.

119. Eis mit Erdbeeren (saisonbedingt) 6,20
120. Palatschinken mit Vanilleeis! und heil3en Kirschen!! 7,90
121. Palatschinken mit Vanilleeis! und hei3er Schokolade 7,90
122. Gemischtes Fis mit Sahne 4,80
123. Cup Maraska, Vanilleeis' mit heil3en Kirschen'! 5,90
124. Dame-Blanche , Vanilleeis! mit heier Schokolade 5,90
125. Banana-Split 5,90
126. Eiskaffee® 5,50
127. Madame Pompadour 5,80

Vanilleeis! mit Fierlikor, Sahne und Krokant



